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ED. JACQUES LANORE  |Nouvelle édition :
Techniques culinaires - 1ére
P. MOULIN EDITION 2017
ISBN 978-2-206-30371-0 V. Bonnard
(version 2017)
Gestion appliquée et Mercatique — premiéres
professionnelles: Ed. Bertrand Lacoste Grsnon srpiouEe
Baccalauréat professionnel Cuisine A. Delaby — R
et services en restauration Derniére édition
ISBN : 978-2-7352-2321-3

Chaque éleve devra étre en possession des ouvrages dés la rentrée.

- Lycée des métiers de la gastronomie, de I'hotellerie et des tourismes Georges-Fréche -
401, rue Le Titien — CS 94010 -34960 MONTPELLIER CEDEX 2

Téléphone : 04-67-13-05-05 — Courriel : lyceehotelier.georgesfreche@ac-montpellier.fr




	Liste des ouvrages – baccalauréat professionnel CUISINE :
	Techniques culinaires - 1ère

