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Auteur(s) L
Numéro ISBN Date de Parution indicative
La cuisine professionnelle : guides || pANJOU Ed. JACQUES LANORE R
. . . Lo < !
des techniques culinaires Y MASSON 'PR IO L

ISBN : 2206032457

Date de parution : 27/06/2003

Sciences et technologies culinaires

ISBN 978-2-206-30520-2

Bruno Cardinale

Ed. Delagrave

BTSMHR
ngemnt

Connaissances des denrées et
boissons : étape par étape

ISBN : 9782206305707

C. HACQUEMAND

Ed. Delagrave -LANORE

Date de parution : 2019

“+ Erape por pe

Management de l'entreprise
hételiére et mercatique des

Ed Nathan Technique

de
hételiére

services (MEHMS P. Villemain i et
{ ) I ! Date de parution : 2018 e Benless
ISBN :
9782091652481
Entrepreneuriat et pilotage de e
I'entreprise hételiére (EPEH) I Ed Nathan Technique i
P. Villemain hoteliore

ISBN :
9782091652

Date de parution : 2018

Chaque étudiant devra étre en possession des ouvrages ci-dessus pour la rentrée.
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