
- Rentrée 2019 - 

Liste des ouvrages : CAP CUISINE  - Première année

Titre de l’ouvrage

Numéro ISBN ou EAN

(pour commande auprès de
votre libraire ou fournisseur)

Auteur(s)

Éditeur  -  

Numéros d’édition

ou Date de parution
Couverture indicative

La cuisine de référence

Technique et préparations de 
base - Fiches techniques de 
fabrication

ISBN : 9782857085737 

De M. MAINCENT - 
MOREL 

et D. BRUNET-LOISEAU

Editions BPI -

 Collection :

 Restauration

Parution : juillet 2015 

Cuisine : culture professionnelle

 CAP Cuisine (2017) - 

Pochette élève

ISBN : 978-2-206-30345-1 

Thierry Déchamp,

René Le Joncourt

Édition : DELAGRAVE

Parution : 2017

 Gestion appliquée : 

(CAP Cuisine)

ISBN : 978-2-7352-2469-2
Anne Delaby

Édition : B. Lacoste

Collection : CAP 

Parution : Avril  2016 

Chaque élève devra être en possession des ouvrages ci-dessus pour la rentrée.
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https://www.editions-bpi.fr/collection/2/Restauration
https://www.editions-bpi.fr/editeur/1/Editions%20BPI
https://www.editions-bpi.fr/auteur/3/%20D%20BRUNET-LOISEAU
https://www.editions-bpi.fr/auteur/11/%20M%20MAINCENT%20-%20MOREL
https://www.editions-bpi.fr/auteur/11/%20M%20MAINCENT%20-%20MOREL
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